


ROMAGNA SANGIOVESE
DOC

CAPACITA: 750ML
UVE: SANGIOVESE (90%)
GRADAZIONE: 12,5% vol

VINIFICAZIONE: in rosso, con follatura
delle vinacce nei primi giorni e macerazione
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in acciaio

ROMAGNA ALBANA
DOCG

CAPACITA: 750ML
UVE: ALBANA (100%)
GRADAZIONE: 14% vol

VINIFICAZIONE: in bianco, a bassa temperatura

AFFINAMENTO: in acciaio

ROMAGNA
SANGIOVESE SUPERIORE

DOC

CAPACITA: 750ML
UVE: SANGIOVESE
GRADAZIONE: 13,5% vol

VINIFICAZIONE: in rosso, con follatura
delle vinacce nei primi giorni e macerazione
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: 95% in acciaio, per 8 mesi,
e 5% in barriques, per 6 mesi

RoMAGNA TREBBIANO
DOC

CAPACITA: 750ML
UVE: TREBBIANO (90%)
GRADAZIONE: 11,5% vol

VINIFICAZIONE: in bianco, a bassa temperatura

AFFINAMENTO: in acciaio

ROMAGNA
SANGIOVESE RISERVA

DOC

CAPACITA: 750ML
UVE: SANGIOVESE
GRADAZIONE: 13,5% vol

VINIFICAZIONE: in rosso, con follatura
delle vinacce nei primi giorni e macerazione
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in barriques, parte nuove e
parte di 2° o 3° passaggio, per 24 mesi

SPUMANTE BRUT

CAPACITA: 750ML

UVE: VITIGNI A BACCA BIANCA TIPICI DELLA
ROMAGNA

GRADAZIONE: 11,5% vol
VINIFICAZIONE: a bassa temperatura

RIFERMENTAZIONE: in autoclave, con
affinamento sui lieviti per 3 mesi

SANGIOVESE RUBICONE
IGT

CAPACITA: 750ML

UVE: SANGIOVESE, CON UNA PICCOLA
PERCENTUALE DI CABERNET SAUVIGNON

GRADAZIONE: 13% vol

VINIFICAZIONE: in rosso, con follatura
delle vinacce nei primi giorni e macerazione
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in acciaio

RUBICONE ROSATO FRIZZANTE

IGT

CAPACITA: 750ML

UVE: SANGIOVESE (100%)
GRADAZIONE: 12% vol
VINIFICAZIONE: in bianco
RIFERMENTAZIONE: in autoclave

100 vino poLce

CAPACITA: 500ML

UVE: CENTESIMINO (100%)

GRADAZIONE: 13,5% vol

VINIFICAZIONE: in rosso di uve surmaturate
AFFINAMENTO: in acciaio, per almeno 8 mes

VINO FRIZZANTE BIANCO

CAPACITA: 750ML

UVE: VITIGNI A BACCA BIANCA TIPICI DELLA
ROMAGNA

GRADAZIONE: 11% vol
VINIFICAZIONE: in bianco a bassa temperatura
RIFERMENTAZIONE: in autoclave

ROVESCO
IGT RUBICONE SANGIOVESE

CAPACITA: 750ML

UVE: SANGIOVESE (85%), CON UNA PICCOLA
FRAZIONE DI MERLOT E CABERNET SAUVIGNON

GRADAZIONE: 14% vol

VINIFICAZIONE: in rosso, con follatura
delle vinacce nei primi giorni e macerazione
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in acciaio

CAPRIFICO
RUBICONE BIANCO IGT

CAPACITA: 750ML

UVE: TREBBIANO ROMAGNOLO, ALBANA E
SAUVIGNON

GRADAZIONE: 13% vol
VINIFICAZIONE: in bianco, a bassa temperatura
RIFERMENTAZIONE: in acciaio, sulle fecce fini
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CAPACITA: 5(
CAPACITA: 375M GRADAZIONE: 40% vol
UVE: ALBANA ( Grappa monovitigno distillata da vinacce fresche

morbide di Sangiovese

GRADAZIONE:

VINIFICAZIONE
uve appassite in frut
temperatura

AFFINAMENTO: in legno per 12 mesi
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CAMPANACCI

SAN MAMANTE SOCIETA AGRICOLA - VIA RONCONA, 5
48018 FAENZA (RA) - TEL. E FAX 0546.642180 - CELL. 348.6082739

INFO@CAMPANACCI.COM WWW.CAMPANACCI.COM
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INQUADRA IL QR CODE CON
IL TUO SMARTPHONE

facebook campanacci vini AGRITURISMO
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tripadvisor: cAMPANACCI AGRITURISMO




