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C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese (90%)

GRADAZIONE :  12,5% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso, con fol latura 
delle vinacce nei pr imi giorni e macerazione 
prolungata delle bucce 

AFFINAMENTO: in acciaio 

C APACITÀ :  750ml

UVE :  ALBANA (100%)

GRADAZIONE :  14% vol

VINIFICAZIONE :  in bianco, a bassa temperatura 

AFFINAMENTO: in acciaio 

DOC

Romagna TrebbianoRomagna Albana

Romagna Sangiovese
Romagna

Sangiovese Superiore Rovesco

IGT

Rubicone Rosato Frizzante Vino frizzante Bianco Caprifico

IGT

Sangiovese Rubicone 100 Vino dolce

DOC

Romagna

Sangiovese Riserva

Spumante Brut

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese

GRADAZIONE :  13,5% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso, con fol latura 
delle vinacce nei pr imi giorni e macerazione 
prolungata delle bucce 

AFFINAMENTO: 95% in acciaio,  per 8 mesi ,         
e 5% in barr iques,  per 6 mesi

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese

GRADAZIONE :  13,5% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso, con fol latura 
delle vinacce nei pr imi giorni e macerazione 
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in barr iques,  par te nuove e 
par te di 2° o 3° passaggio,  per 24 mesi

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese, con una p iccola 
percentuale di  Caberne t Sauvignon

GRADAZIONE :  13% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso, con fol latura 
delle vinacce nei pr imi giorni e macerazione 
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in acciaio

C APACITÀ :  500ml

UVE :  CENTESIMINO (100%)

GRADAZIONE :  13,5% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso di uve surmaturate

AFFINAMENTO: in acciaio,  per almeno 8 mesi

IGT Rubicone Sangiovese

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese (85%),  con una p iccola 
FRAZIONE DI  MERLOT E CABERNET  SAUVIGNON

GRADAZIONE :  14% vol

VINIFICAZIONE :  in rosso, con fol latura 
delle vinacce nei pr imi giorni e macerazione 
prolungata delle bucce

AFFINAMENTO: in acciaio

C APACITÀ :  750ml

UVE :  TREBBIANO (90%)

GRADAZIONE :  11,5% vol

VINIFICAZIONE :  in bianco, a bassa temperatura 

AFFINAMENTO: in acciaio 

C APACITÀ :  750ml

UVE :  v it igni  a bacca b ianca t ip ic i  della 
Romagna

GRADAZIONE :  11,5% vol

VINIFICAZIONE :  a bassa temperatura 

RIFERMENTAZIONE: in autoclave,  con 
aff inamento sui l ievit i  per 3 mesi 

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Sangiovese (100%)

GRADAZIONE :  12% vol

VINIFICAZIONE :  in bianco 

RIFERMENTAZIONE: in autoclave

C APACITÀ :  750ml

UVE :  v it igni  a bacca b ianca t ip ic i  della 
Romagna

GRADAZIONE :  11% vol

VINIFICAZIONE :  in bianco a bassa temperatura 

RIFERMENTAZIONE: in autoclave

Rubicone bianco IGT

C APACITÀ :  750ml

UVE :  Trebbiano romagnolo, Albana e 
Sauvignon

GRADAZIONE :  13% vol

VINIFICAZIONE :  in bianco, a bassa temperatura 

RIFERMENTAZIONE: in acciaio,  sul le fecce f ini



Grappa di Sangiovese
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CAMPANACC        I  V I N I  AGR   I TUR   I SMO 

CAMPANACC        I  AGR   I TUR   I SMO 

C APACITÀ :  375ml

UVE :  ALBANA (100%)

GRADAZIONE :  14% vol

VINIFICAZIONE :  pressatura a grappolo intero di 
uve appassite in fruttaio,  fermentazione a bassa 
temperatura 

AFFINAMENTO: in legno per 12 mesi

DOCG

Albana di Romagna Passito

C APACITÀ :  500ml

GRADAZIONE :  40% vol

Grappa monovitigno disti l lata da vinacce fresche 
e morbide di Sangiovese.

La f inezza del prodotto è garantita dalla 
disti l lazione ar tigianale discontinua a vapore con 
el iminazione di teste e di code.


